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KREMALI BIFTEK

4 blyuk dilim dana biftek

2 adet orta boy havug

15 adet bruksellahanasi

2 corba kasiJ! siviyag

1 adet orta boy sogan

250 gram konserve mantar
250 gram konserve bebek misir
1 tath kasidi hardal

1 paket krema

1 su bardagi su soguk
Pulbiber

Tuz

Biftekleri 1zgarada arkal 6nlU kizartin.

Havuc ve briksellahanalarini hafifge haglayin.

Havuclari irice dograyin.

Diger taraftan siviyagi tencereye alip piyazlik dogradiginiz soganlari pembelesene kadar kavurun.
Uzerine sirasiyla mantarlari, havuglari, briksellahanalarini ve misirlari ekleyin.

Hardal ve tuzu ilave edip sote edin.

Kizarmig biftekleri de tencereye yerlestirin.

1-2 dakika pisirdikten sonra, suyla actiginiz kremayi yemegin Uzerine gezdirin.

Bir tasim kaynatin.

Pulbiber serpip servis yapin.
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