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KREMALI BİBER ÇORBASI

1 adet kırmızı biber
2 adet dolma biber
1 adet kuru soğan
1 diş sarımsak
1 çay bardağı krema
1 tatlı kaşığı tuz
2 çorba kaşığı un
5 çorba kaşığı sıvıyağ
6 su bardağı et suyu

Biberlerin tohumları çıkarılır ve doğranır. Tencereye yağ konur ve ince kıyılmış soğan eklenir, karıştırılır.
Pembeleşince biberler atılır. Biberler yumuşayınca un eklenir, bir kaç dakika kavrulur. Sonra tuz ve 1 su bardağı
et suyu katılır. Blenderden geçirilerek püre yapılır. Tekrar ocağa oturtulur. Kalan et suyu ilave edilir. Karıştırarak
bir taşım kaynatılır. Ateşten almadan hemen önce krema katılır ve ocaktan alınır.
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