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KREMALI BIBER CORBASI

1 adet kirmizi biber

2 adet dolma biber

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 cay bardagi krema
1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasiJi un

5 ¢orba kasiJi siviyag
6 su bardagi et suyu

Biberlerin tohumlari ¢ikarilir ve dogranir. Tencereye yag konur ve ince kiyilmis sogan eklenir, karigtirilir.
Pembelegince biberler atilir. Biberler yumusayinca un eklenir, bir ka¢ dakika kavrulur. Sonra tuz ve 1 su bardagi
et suyu katilir. Blenderden gecirilerek pre yapilir. Tekrar ocagda oturtulur. Kalan et suyu ilave edilir. Karistirarak
bir tasim kaynatilir. Atesten almadan hemen 6nce krema katilir ve ocaktan alinir.
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