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KREMALI BEZELYE

4 orta boy havug dilimli

2 su bardagi bezelye

1 yemek kasigi misir nisastasi
1/4 gay kagi§i tuz

1/8 tath kasig karabiber

1/2 fincan krema

BuyUk bir tencereye havuglari ve bezelyeleri koyup, 1 su bardagi suyu ekleyin. Kaynatin.

Su kaynayinca kisik ateste sebzeler yumusayana dek pisirin. Gerekirse arada tekrar kaynar su eklenir.
ebzeler yumusayinca tavaya alip sivi yag ile sotelemeye baglayin.

KlgUk bir kapta, nisasta, tuz, karabiber ve kremay! ¢irpin. Sebzelerin igine karigtirin.

lyice sos koyulasinca atesi kapatip servis edin.
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