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KREMALI BEZELYE CORBASI

www.sefabdullahusta.com

Yarim su bardagi piring
2 su bardagi bezelye

1 adet taze sodan

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasigi un

50 gram krema

Tuz

Karabiber

Bezelyeyi bir gece 6énceden su dolu bir kapta bekletin. Daha sonra 10 dakika kadar diduklIi tencerede haglayin.
Gorba tenceresinde tereyagini eritin. Unu ilave ederek hafif kokusu ¢ikana kadar kavurun. Dogranmig sogani,
bezelyeleri, tuzu, karabiberi ve suyu ekleyerek orta ateste pisirin. Daha sonra pirinci ekleyin. Bezelyeler
yumusayinca 1 kasigini ayirarak ocaktan alin ve karigtiricidan gegirerek purizsiz bir kivam almasini saglayin.
Tekrar tencereye alin, kremadan da bir kagik ayirarak kalanini kisik atesteki corbaya ekleyin. Servis yapmadan
Once ayirdiginiz bezelye ve kremayla susleyerek sicak olarak servis yapin.
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