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KREMALI BEYIN

6 adet koyun veya 2 adet dana beyni
1 litre st

500 gr. patates

100 gr. un

100 gr. kaser peyniri

250 gr. tereyag

3 adet yumurta

Biraz hindistancevizi

Tuz

Biber

Beyinlerin, soguk su iginde zarlari soyulur. Bir tepsi ve konarak tzerine tuz - biber ekilir. 2 - 3 kasik su konur.
Kizarmamasi i¢in yagh kagit 6rtulir. Finnda 25 dakika pisirilir. Patates haglanir. Presten gegirilir. 3 yumurta
kirilir. Tuz, hindistancevizi ve biber konur. Rendelenmis peynir de konarak karistirilir. Ucuna digli huni takilmis
torbaya doldurulur. Servise tabadinin kenarina kordon seklinde sikilir. Bir litre sitten beyaz salga yapilir. Yarisi,
patates sikilmis tabagda dokdlir. Beyin, dilimlere kesilerek yerlestirilir. Kalan salga tizerine kapatilarak dékaldir.
Rendelenmis peynir serpilir. Bir iki kasik erimis tereyadi gezdirilir. Yemek zamanina 20 dakika kala Gzeri firinda
kizartilir.
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