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KREMALI BEYAZ CIKOLATALI PASTA

https://www.sabah.com.tr

Pandispanya igin:

6 adet yumurta sarisi

250 gram tozseker

150 gram oda sicaklginda tereyagi
300 gram elenmig un

1 paket kabartma tozu

1/2 cay kasigi tuz

240 ml sut

1 tath kasidi vanilya 6zitl veya 1 adet gubuk vanilya
Yumurta krema igin:

1 adet yumurta

3 adet yumurta sarisi

2 su bardagi sit

6 corba kagsiJi tozseker

1 adet vanilya gubugu

2 ¢orba kagsigi misir nisastasi

3 corba kasi§i tereyad,

1 tutam tuz

Uzeri icin:

200 gram beyaz cikolata

400 gram karigik orman meyvesi (yaban mersini, bégdrtlen, frambuaz, frenk Gzima)

Pandispanya icin tozseker ile tereyadini krema gibi olana kadar ¢irpin. Yumurtalari teker terek ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Vanilya 6zitin0 ekleyin. Ayri bir yerde elenmis un, tuz ve kabartma tozunu karigtirin. Daha sonra
tereyagl karisima biraz unlu karigimdan biraz sitten ilave ederek yavas yavas kar|§t|r|n Karisimlar bitene dek
isleme devam edin. iki adet orta boy yuvarlak (23 cm'lik) kek kalibinin tabanini pisirme kagidi ile kaplayip,
pandispanya karigimini kaliplara pay edin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 20 dakika pigirin. Firindan alip
sogumaya birakin. Yumurtal krema igin sitl tencereye alin. Vanilya cubudunu ortadan ikiye kesip bi¢cagin
tersiyle tohumlari alip site ekleyin. Vanilya ¢cubuklarini da stte atin. Ocagin altini kisip kaynamadan iyice isitin.
Daha sonra vanilya ¢ubuklarini ¢ikarin. Dider taraftan yumurta, yumurta sarisi, tozseker ve misir nisastasini iyice
¢irpin. St Isindiinda tencereyi yumurtal karigimin yanina alin, bir yandan ¢irparken bir yandan yavas yavas
sitl yumurtall karigima kasik kagik ekleyin. Hepsini ekledikten sonra tiim karigimi tencereye alin. Girpma teli ile
karistirarak kisik ateste kremayi koyulastirin. Ocaktan alip, tereyagini ekleyin ve eriyene dek karistirin. Uzerinin
kabuk baglamamasi icin streg filmle kaplayip sogumaya birakin. Bir adet pandispanyayi servis tabagina
yerlestirin. Uzerine bolca krema siir(in ve meyve yerlestirin. ikinci pandispanyayi lzerine kapatin. Uzeri igin
cikolatay! benmari usull eritip, pandispanyanin tizerine gezdirin. Meyve ile sisleyip servis yapin.
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