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KREMALI BALKABAKLI VOLOVAN

Malzeme:

8 adet milféy hamuru
200 gr balkabagi
150 gr kiyma

1 tath kasidi cesni

1 adet yumurta

100 ml krema

Tuz

Balkabaklarini kiip seklinde dograyip bir tencereye aktarin. Uzerini gegecek kadar su ilave edin. Yumusayana
kadar haglayip stizin. Kremayi genigs bir tavada isitip haglanip stizilmus balkabaklarini ekleyin. 5 dakika kadar
soteleyin. Tuz ve gesniyi ekleyip ocaktan alin. linmaya birakin. Hazir milféy hamurlarini tezgahin tizerine yayin.
Yuvarlak bir kalip yardimiyla kesip tzerlerine ¢irpilmig yumurta striin. Onceden isitilmis 160 dereceye ayarli
firnda 15 dakika kadar pisirin. Pigen volovanlarin ortalarini agip balkabakli karisimi yerlestirin. Servis yapin.
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