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KREMALI BALKABAGI CORBASI

1 dilim balkabag:

1 adet ince pirasa

1 adet patates

1 bas kuru sogan

4 su bardagi su

2 su bardagi et suyu
1 ¢corba kasigi un

4 corba kasigi siviyag
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi krema

Balkabag soyulur, dilimlenir bir tencereye konur. Uzerine dogranmig papates, pirasa, sogan ve su eklenir. Orta
teste yumusyana kadar haglanir. Blenderden gegirerek plire haline getirilir. Diger tencerede un yag 3 dakika
kavrulur. Uzerine sebzeli karisim, tuz ve et suyu eklenir, bir tagim pisirilir. Atesten almadan hemen énce krema
katilir, karigtirilir.

ML® Balkabagi Pastasi icin tiklayin
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