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KREMALI BALIK CGORBASI

1 KGBEYAZ ETLIBALIK

4 CORBA KASIGI ZETINYAGI

1 SU BARDAGI KREMA

1 YUMURTA SARISI

1 SOGAN, INCE KIYILMIS

1/2 DIS SARMISAK

1 LIMONUN SUYU

1 CORBA KASIGI KIYILMIS MAYDANOZ

TUZ

KARABIBER

KORI

Baliklari ayiklayin yikayin. Kiyilmis sogani, zeytinyaginda sarartin. Karigima, baliklari ve bir bardak sicak suyu
katin ve baliklar pisene kadar pisirin. Sonra siizlip ¢ikarin ve suyunu tekrar atese koyup kaynama noktasina
getirin. Sonra i¢ine limon suyu, tuz, karabiber, bir tutam kori, maydonoz, sarimsak katin ve hafif ateste 8 dakika

pisirin. Yumurta sarisini krema ile ¢irpin ve karigsima ekleyin. Ardindan igine ayiklanmig baliklari da koyun. Sicak
servis yapin.

ML® Uskumru Corbasi (gorsel)
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