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KREMALI BALIK CGORBASI

1 adet kirlangig balidi

1 havug

1 adet kereviz

2 limon

1 corba kasig karabiber
5 litre su

200 gr. krema

100 gram rafine aygicek yagi
3 sogan

5 yumurta

350 gr.un

1 kasik tuz

Baligin igini temizleyin. Sebzeleri soyarak kiguk kiiglik dograyin. Bir tencereye, baligi, sebzeleri ve suyu ilave
ederek atesin Ustiine oturtun. Uzerinde meydana gelen kdpigu alarak 1 saat adir ateste pisirin. 1 kabin i¢ine un,
krema, limon suyu, 1 litre su koyarak telle iyice vurun. Pigen baliklarin igine bu terbiyeyi yavas yavas katin. Bes
dakika atesin Uzerinde kaynatip tel siizgecten gecirin. Baliklarin kilgiklarini ayiklayip etlerini gorbaya katin. Bu
corbanin dlclleri size fazla gelebilir. O takdirde malzemelerin Slgllerini azaltabilirsiniz.
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