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KREMALI BADEM TATLISI

1,5 bardak cekilmis badem
1 bardak toz seker

750 gr sit

300 gr krem santiy

6 jelatin yapragi

Bademler yarim bardak suyla kaynatilip i¢ kabugu ¢ikarildiktan sonra et makinesinden gegirilir.

Ote yandan kaynamakta olan site seker ilave edilir, karistirarak ve savurarak 18 - 20 dakika kaynatilir. Sonra
bademler ilave edilir ve 20 dakika daha ayni sekilde kaynatilir, siitiin koyu bir bulamag haline gelmesi saglanir.
Buna soguk suda islatiimis jelatin yapraklari ilave edilir. Sonra da ocaktan indirilip karistira karigtira sogutulur.
lyice soguyunca hafif peltelesmeye de ylz tutacaktir. Bu sirada krem santiy ilave edilir ve karigtirilip birbirine
halledilir. Sonra da kaliba dokdillp Uzeri de dlzeltilir ve buzdolabina koyup birbuguk - iki saat birakilir.

lyice donunca cikarilir. Etrafi bir bigakla siyirilip kaliptan ayrilir. Sonra da ilik suya daldirip, ters ¢evirerek bir
tabaga alinip servis yapilir.
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