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KREMALI AY COREGI

Kamile Dulkadir

1 paket pinar labne peyniri

2 yumurta sarisi (1 ini ayiriniz)
1 su bardagi siviyag

1 corba kasigi toz seker

1 paket yagmaya

2,5 su bardagi sut

1 tath kasidi tuz

1 kiloun

Kabin icine mayayi ilik sitl sekeri koyup mayalanmasini bekleyelim. Mayalandiktan sonra labne peyniri, siviyag,
tuz, yumurta ve unu ilave ederek yumusak bir hamur elde edelim.Hamuru mayalanmasi igin dinlendirelim.
Hamur iki misli olunca, kiiglik bezeler yapalim. Kiglk bezleri acalim ve i¢ malzemeyi koyup yuvarlayalim. Ig
malzeme ye isterseniz patates, isterseniz peynir koyabilirsiniz. Uzerine yumurta sarisi sirip ve dilerseniz
susam, ¢orek otu serpip tepside 15 dakika bekletip 180 derecelik firinda 25-30 dakika pisiriniz.

© lezzetler.com tarif no:58704 « adi:Kremali Ay Goregi « gdbnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:06.04.2025 - 07:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-ay-coregi-vt44895
http://www.tcpdf.org

