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KREMALI ARMUTLU TARTOLETLER

https://www.droetker.com.tr

Armut igin:

3 adet sert armut

1 cay bardagdi toz seker

1 adet kabuk targin

1,5 su bardagi su

1 tUp Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi

Hamur:

1,5 - 2 su bardagi un

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

0,5 ¢ay bardagi toz seker

125 g tereyadi

2 yemek kasi§i su

Dolgu:

150 g tatli lor peyniri

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri

0,5 gay bardagi findik kiridi

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

Kalip:

6 adet 8 cm capinda ve 4-5 cm yiksekliginde pisirme kalibi

Armutlari yikayip kabuklarini soyun. Ortadan ikiye kesin ve gekirdekli kisimlarini gikarin. Genis bir tencereye tek
sira olacak sekilde siralayin. Uzerine toz sekeri serpin. Kabuk tar¢ini iri pargalara kirarak ilave edin. 1,5 su
bardagi suyu bir kaseye alin, Gzerine kirmizi jel renklendiriciyi ekleyin ve kaslik ile eriyinceye kadar karistirin.
Armutlarin Gzerine ilave edin ve orta ateste hafif yumusayincaya kadar arada gevirerek 15-20 dakika pigirin.
Ocaktan alin ve tencerenin iginde sogumaya birakin.

Kaliplarin icini margarin ile yaglayin. 18 cm uzunlugunda 12 cm genigliginde 6 adet pisirme kagidi kesin. Bu
pisirme kagitlarini kaliplarin igine, tim i¢ ylzeyi kaplayacak sekilde yerlestirin, kalibin diginda kalan kisimlari
disa dogru kivirin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un ve kakaoyu karistirip bir kaba eleyin. Toz seker, tereyadi ve suyu ilave edip yodurun. Hamuru 6 egit parcaya
bélln, her birini eliniz ile bastirarak kaliplarin tabanina ve kenarlarina yayin. Gatal ile hamurlar birgok yerinden
delin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun ve kaliplarindan ¢ikarin. )

Tatli lor ve pudra sekerini ¢irpma kabina alin. Mikserin diguk devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine findik Kingini
ilave edin ve kisa bir siire ¢irpin._

Soguk sltu ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bosaltin. Mikser ile dnce dislk, sonra yiksek
devirde 3 dakika ¢irpin. }

Hazirladiiniz lorlu karigimi tartoletlerin igine paylagtirin ve tzerlerini dlizeltin. Uzerlerine pastaci kremasini
paylastirin ve buzdolabinda 2 saat bekletin. Uzerlerine yarim armutlari yerlegtirin ve servis yapin.
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