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KREMALI ARMUTLU KEK SARMASI

Kek icin:

4 tane yumurta

4 kaslk un

4 kasik seker

1 tane kabartmatozu

1 tane vanilya

Kremasi igin:

1 kaslk bugday nisastasi
2 kaslk un

1 kasik margarin

1 bardak st

1 bardak seker

1 paket vanilya

1 paket toz krem santi

3 tane ince dilimlenmis armut

Yumurtalari ayri kaplarda, sarisini sekerle, beyazini ayri iyice kdpUk olana kadar ¢irpin, ayr bir kapta unu ve
kabartma tozunu iyice karistirin, t¢ karisimi yavas yavas bir birine ekleyin, bu karisimi yaparken mutlaka tahta
kasikla karigtirin, elde edilen kek hamurunu yagdh kagit serilmis firin tepsisinde, 170 derecede isitilmig firinda
Uzeri kizarana kadar pisirin, diger tarafta muhallebi malzemelerini karigtirin siit un nisasta sana margarin seker
ve vanilya ocak Ustlinde koyulagana kadar ¢irparak pisirin, muhallebi sogududu zaman igine krem santiyi ilave
edin ve ¢irpin, firndan ¢ikan kekin sogumasindan sonra kekin bitiin ylizeyine kremayi striin kiigik kigik
seritler kesin armut dilimlerini igine koyup rulolar yaparak sarip kesin, pasta kagitlarina yerlegtirin. 1 gece
buzdolabinda beklettikten sonra servis yapin.
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