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KREMALI ARMUT TATLISI

8 adet armut

2 su bardagi sit

6 corba kagsiJi tozseker

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 adet yumurta

Yarim paket ki¢ik margarin
Vanilya

Armutlar yikayip, kabuklarini soyunuz.

Oyacakla dip kismini delmeden ¢ekirdek evlerini ¢ikariniz.

Bir tencereye koyup, 1 su bardadi su ve 3 ¢orba kasigi sekerle armutlar biraz yumusayincaya kadar pisiriniz.
Pisen armutlarin oyuk tarafi iste gelmek Uizere tatl tabaklarina koyunuz.

Diger tarafta bir tencereye 3 ¢orba kasigi sekeri, 2 ¢corba kasigi nisastayi, 1 yumurta sarisini koyup, azar azar
sUtu ilave ederek nisastayi eziniz.

Tencereyi atese koyup, karigtirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pisiriniz.

Atesten alinca yagi, vanilyayi katip, tekrar karigtiriniz.

Hafif sogutarak armutlarin oyuk tarafina iyice doldurunuz.

Artan muhallebiyi de kenarlara koyup, sogutup, servis yapiniz.
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