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KREMALI AKORDEON PATATES

1 adet blyUk boy patates

2 dig sarimsak

Tuz, taze ¢ekilmis karabiber
1 kahve fincani su

1 tath kasidi tereyagi

50 ml Pakmaya SefKrema

Patatesi iyice yikayin. Kabugunu soymadan ve tabanindan tamamen kopmayacak sekilde ¢ok ince dilimleyin.
Her dilimin arasina yarim nohut seklinde dogranmig sarimsaklar yerlestirin ki firnda piserken dilimler birbirine
yapismasin.

Dilimlerin arasina strmek i¢in oda i1sisinda yumusamis tereyadi ile tuzu karigtirin ve bu karisimi firga yardimiyla
surdn.

Patatesi 1siya dayanikl bir kaba yerlestirin. 190 dereceye ayarli firnda arada bir firinin kapagdini acip patatesin
kurudugunu anladiginiz zaman Uzerine ¢ok az su puskurtin. En fazla 1 Tirk kahve fincani su yeterli olacaktir.
Bu iglemi patatesiniz gok kizardigi zaman, yani susuz kalinca yapin.

Pakmaya SefKrema[?lyi benmari usuldi isitin. Igine taze gekilmis karabiber ekleyin. Baharatli kremanizi patates
firndan ¢ikarir glkarmaz sos olarak Uzerine dokin. I1zgara etlerin yaninda servise hazir edin.
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