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KREMALI AHUDUDU CORBASI

https://turkinfo.hu

Malnakrémleves citromflives turégomboccal

Gorba igin:

0,5 kg ahududu

1 bardak (200 ml) toz seker
Targin

100 ml krema

1 bardak soguk st
GOokelek toplari igin:

250 gr. gokelek (Turkiye[deki lor peyniri Macar ¢okelegine benzer, daha yagl oldugundan ¢okelek yerine onu
kullanabilirsiniz)

20 gr. tereyag!

2 adet yumurta

3 yemek kasigi irmik

1 paket vanilyal seker

1 tutam tuz

Yarim demet limon otu

llk 6nce ¢okelek toplarini hazirliyoruz. GCokeledi (ya da lor peyniri) tereyadiyla ve yumurta sarisiyla iyice eziyoruz
ve karigtiriyoruz. Yumurta aklarini vanilyall sekerle ve tuzla derin bir kdsede kagiktan dismeyecek kivama
gelinceye kadar mikserle yiksek devirde ¢irparak kabartiyoruz. Limon otunu ince ince dogruyoruz ve irmikle
birlikte ¢dkelege ekliyoruz. Yumurta kdpugunu ¢okelekle hafifce karstirdiktan sonra k&semizi en az bir saat
boyunca buzdolabinda bekletiyoruz.

Ahududuyu sekerle birlikte bir tencereye koyuyoruz. Blyik ateste suyunu hemen hemen alana kadar
pisiriyoruz. Targinla tatlandirlyoruz ve soguyana kadar birakiyoruz.

Cokelekli hamurdan 1slak elimizle toplari sekillendiriyoruz ve kaynayan tuzlu su iginde, orta ateste pigiriyoruz.
Ahududu ¢orbamizi soguduktan sonra blenderle plre haline getiriyoruz. Igine kremayi ve sitl dékerek kivamini
alincaya kadar karistiriyoruz. Soguk ¢orba Ilik toplarla ve limon otu yapraklariyla stsleyerek servis edilir.

Sicak yaz glinlerinde serinletici bir yemek olacak.
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