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KREMALI ACMA

1 paket yas maya

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
1 cay kasigi seker

1 cay bardagi krema
1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yarim paket margarin
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Maya, su ve seker parmak uglariyla karigtirilir. igine yumurta, yumurta beyazi, krema, siviyag, tuz ve ele
yapismayan kivama gelene kadar un eklerek yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir. Sonra hamurdan kuigtk limon
kadar pargalar alinir. Merdaneyle oval olarak, tatl tabagdi kadar agilir. Ylzeyine eritilmis margarin strulUr.
Gevsek sekilde bir rulo yapilir. Sonra rulo burulur ve iki ucu birlestirilerek halka sekli verilir. Yaglanmig tepsiye
dizilir. Uzerine yumurta sarisi strdltr. Onceden isitiimig 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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