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KREMA TORBALARI

Gok krema koymaniz gereken bir kek yaparken, geregine gére uzunu degistirebilecediniz genis bir torba
kullanmaniz yerinde olur. Gok ince islerde kagittan bir krema torbasi isinizi gérecektir. Kaliteli yagl kagittan
yapacaginiz bir torna yeterli olacaktir. Krema torbalarini satin alabi-lirseniz de, yapiminin ne denli basit oldugunu
Ogrenince, satin alma geregi ortadan kalkacaktir. Ince igler igin kligUk torba kullanmaniz, size kontrol rahathid
saglayacaktir.

Kagittan krema torbasinin yapilisi:

Standart boyutta bir tabaka yagli kagit alarak | numarali gizimde gésterildigi gibi 25 cm x 18,5 cm boyutlarinda
dort dikddrtgene bolin. 11. cizimde gosterildigi bigcimde katlayin. Katlanan yerden kesin. Uggenin en uzun kenari
altta olarak B'yi, A'nin altina getirerek (lll. gizim) bir koni bigimi verin. Siki tutarak C noktasi, A nok'asinin
arkasina ulasana dek sarmanizi strdirtin (1V. ¢izim). Ug noktayi da bir arada tutun. Koninin ucu ¢ok sivri
olacaktir. Eger koninin ucunda bir delik varsa, en i¢teki ucu yukari dogru ¢ekin.

Tereyadi kremasi icin bir tabaka kagdidi iki dikddrtgene bélerek daha blyik ama ancak doért torba yapin.

Ucun takilmasi:

Koninin ucunu kesip, krema sikma ucunun i¢ine koniyi oturtun.

Krema torbasini doldurma:

Torbayi Ust boliminden tutun. Bagparmaginiz torbanin iginde olacaktir. Kremayi bir palet bigadi ile torbaya
koyun. Torbanin agzini kapatin. Iki yandan ortaya dogru katladiktan sonra agiz b6lumUnU de onlarin Gizerine
katlayin. Bas ve isaret parmaklariniz ile torbayi sikarak, kremayi torbanin disindan bagparmaginizla bastirin.
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