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KREMA SOSLU MAKARNA

1 demet yesil sogan

30 gr. tereyadi

20 gr. toz seker

500 ml domates pdiresi

150 ml. sebze suyu

400 gr. makarna

150 gr. domates

150 ml. krema

25 gr halka dogranmis sogan
40 gr. parmesan peyniri rendesi
pul biber

tuz

Yesil soganlar temizleyip ¢cok ince dograyin. Tereyadinda kavurup Uzerine seker serpin. Karistirarak karemleize
olana kadar pisirin, domates plresini ve sebze suyunu ekleyin, 10 dakika beraberce kaynatin. Makarnayi
haglayin. Domateslerin kabuklarini soyup kip bigimi dograyin, sosa kremayi ekleyin, tuz ve biberi ve dkip
domatesleri katin. Makarnayi siizdikten sonra sos ile karigtirin. Uzerine sodani ve parmesan peynirini koyarak
servis edin.
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