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KREMA SOSLU KOFTE

h //www.bim.com.tr

1 paket Emin dana kasap kofte
3 gorba kasidi Sole aygicek yagdi
1 avug Simbat yer fistidi

1,5 dal biberiye

1 paket Dost krema

1 cay kasigi Rafine Sofra tuz

1 cay kasigi Destan karabiber

1 cay kasigi Destan kimyon

2 dilim Yurdum kézlenmis kirmizi biber
2 adet sarimsak

1 adet Hirrem et bulyon

Yarim su bardagi sicak su

Tavayi ocaga alin ve Uzerine 3 ¢orba kasigi ay cicek yagini ekleyin. Kizan yaga 1 paket kéfteyi peyder pey
ekleyerek arkall 6nll 2’ser dakika kizartin. Kofteleri ayni bir tabaga alin.

Ayni tavaya 1 avug yer fistigini ve 2 adet dogranmig sarimsagi ekleyip 1 dakika kadar kavurun. Tavaya 2 dilim
kézlenmig kirmizi biberi,1 cay kasidi kimyonu, 1 ¢ay kagig karabiberi, 1 cay kasigi tuzu ve 1,5 dal taze
biberiyeyi ekleyip 2 dakika daha kavurun. En son tavaya 1 paket krema ve yarim su bardagi sicak suyla
karigmis 1 adet et bulyonlu suyu ekleyin. Sos yaklasik 3 dakika iginde kivam alacaktir. Kéfteleri sosa ekleyin ve
yaklasik 3 dakika daha bu sekilde karigtirarak pisirin.
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