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KREMA SOSLU BEZE
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Hamuru igin:
500 g beyaz un
30 g seker

1 kiip maya

2,5 dl Ik sit

50 g sivi tereyagi
1 cay kasigi tuz
Sos:

2 dl sit

3 corba kagsigi seker
30 g tereyadi

Un, seker ve mayayi karigtirin, ilik siit, tereyagi ve tuz ekleyin ve plriizstiz bir hamur olugsuncaya kadar yogurun.
Ustl nemli bir bezle kapatilmis kabin iginde hamurun oda sicakliginda iki kat hacme ulagsana kadar yakl. 1[2]117%
saat kabarmasini bekleyin.

Hamuru 8 esit porsiyona ayirin, top sekline getirerek yaglanmis porselen kaliba koyun.

Tekrar 10 dakika dinlendirin.

Sos igin sit, seker ve tereyagdini isitin, yarisini toplarin aralarina dékdin. Kalibi isitilmig firinin igindeki 1zgara
telinin Gzerine yerlestirin. Firinlayin.

Kalan sosu ara bosluklara dékin ve firinlamayi tamamlayin.
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