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KREMA KAPLI KEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 palet vanilya

2 limon

1 ¢ay bardagi kiyilmis badem
1,5 cay bardag seker
Kremasi icin:

2 paket labne peyniri

2 paket kremsanti

1 su bardag@ sut ve kavrulmus findiklar gikolatalar

Cirpma kabinin igine yumurta ve sekeri iyice girpin. igine limonlarin kabuklarini rendeleyip ekleyin. Bir limonun
suyunu sikip yogurtla karistirin ve diger karisimin icine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzerine unu, kabartma
tozunu ve vanilyay1 dokin. Son alarak kiyilmig ¢ig bademi icine bosalip bu karigimi yaglanmis unlanmis bir kabin
icine aktarin. 170 derecedeki firinda 35 dakika pigirin. Kremasi i¢in kremsantiyi sutle girpip igine labne peynirini
ekleyip kanistirin. Seker katmaniza gerek yok. Bu kremayi da ikiye bélinmus kekin arasina bolca sirin. Uzerine
de bol miktarda surlp spatul yardimiyla diizeltin. Buzdolabinda biraz bekletip Gizerine servis yapmadan énce
fistiklar ve ¢ikolatalarla stsleyip dilimleyerek ikram edin.
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