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KREMA DOLGULU MINI EKLER

Hamuru igin;

Yarim su bardagi su

1 yemek kasigi toz seker
3/4 su bardagi un

2 adet oda sicakliyinda yumurta
1 tutam tuz

45 g tereyagi

Kremasi icin;

700 ml sut

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta sarisi
Yarim su bardagi un
Yarim su bardagi nisasta
1 paket vanilya

1 yemek kasigi margarin
1 paket Gig krema

Uzeri icin;

Pudra sekeri

Hamuru igin Argelik Ankastre Ocak[?lta bir tencereye suyu ilave edin.

Sekeri ve tuzu ekleyin. Tereyagini da ekleyip kaynama noktasina getirin ve altini kapatin.

Unu ekleyip icinde eritin ve karistirin.

Tekrar Argelik Ankastre Ocak[?la koyup altini kisin ve 3 dakika boyunca dibini kaziyarak pisirin ve atesten alin.
5 dakika kadar sogumasi igin Arcelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesine alin ve karistirmaya
devam edin, oldukg¢a yodun bir hamur olacak.

Ardindan yumurtalar teker teker ilave edip iyice karistirin.

Arcelik Ankastre Firin tepsisine yagh kagdit serip kenarda bekletin.

Bir sikma torbasi hazirlayip ucuna 1 cm[?lik sekilli ucu takin ve hamuru igine doldurun.

Hamuru ikiser cm araliklar birakarak 20- 22 adet olacak sekilde tepsiye sikin.

Hamuru Argelik Ankastre Firn[?la verip 30-45 dakika iyice kizarana kadar pisirin.

Krema dolgusu i¢in soguk ¢ig kremayi Argelik Eternity Mikser ile ¢irpip kabartin ve Argelik No Frost
Buzdolabi[Zna kaldirin.

Yumurta sarisi, seker ve vanilyayi Argelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesinde ¢irpin.

Margarin harig diger tiim malzemeleri de ekleyip cirptiktan sonra Argelik Ankastre Ocak[?a alip karigtirarak
pisirin.

Kaynamaya baslayinca 4-5 dakika kadar kaynatin ve margarini de ilave edip, ocaktan alip sogumaya birakin.
Soguduktan sonra dolaptaki kremayi da ekleyip karistirin.

Finnda pisirdiginiz profiterol toplarini altlarindan delerek sikma torbasi ile krema doldurun.

Ardindan Uzerine pudra sekeri serpip servis edebilirsiniz.
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