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KREM TATLILI VE BAL BADEMLI PUDING

1 paket Pakmaya Bal Bademli Puding
2.5 su bardag@ sut (500 ml)

1 adet hazir kakaolu pandispanya veya 4 dilim kakaolu kek
Krem Tatlsi igin:

1/2 1t st

100 g toz seker

2 ¢orba kasig Pakmaya Misir Nigastasi (tepeleme)
3 yumurtanin sarisi

3 corba kagsiJi tuzsuz tereyagi

1 tath kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin
1 kutu Pakmaya SefKrema (200 ml)
Bademli Krokan igin:

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi badem

1 damla limon suyu

1 cay kasigi tereyadi

Elmali tath icin:

2 adet kiiclk boy elma

1 cay kasigi tereyadi

1 cay kasigi tarcin

1 yemek kasigi toz seker

Krokan igin sekeri ve limon suyunu tencereye aktarin. Surekli karigtirarak gekerin sivi karamel oldugunu géran.
Daha sonra bademlerle birlikte tereyagdini ilave edin. lyice karistirdiktan sonra yagl kagit Gzerine spatula ile
yayin. Oda isisinda krokan olmasi igin bekletin.

Elmali tath i¢in kiip dogradiiniz elmalari tereyadi ve sekerle birlikte yumusayana kadar kavurun. En son tarcini
ekleyip ocaktan alin. Sogumaya birakin.

Magnolia i¢in sUtl, sekeri, yumurta sarilarini ve nisastayi tencereye alin. Cirpma teliyle iyice karigtirin. Kisik
ateste topaklagsmadan surekli karigtirarak pisirin. Ocaktan alin ve vanilya ile tereyagini ilave edin. Mikserle iyice
karistinin. Oda isisinda ilininca kremay! ekleyin ve pitirsiz bir kivam alana dek mikserle yeniden iyice ¢irpin.
Pakmaya Bal Bademli Puding ve stitl tencereye aktarin. Kisik ateste, strekli karistirarak yogun bir kivam elde
edene kadar pisirin. Pudingi ocaktan alin, servis kaselerinin U¢te birini kaplayacak sekilde paylastirin. Pudingleri
oda isisinda sogumaya birakin.

Pudinglerin Gzerine dnce ufalanmig kek veya hazir pastaban kirintisi serpin, sonra da magnolia kremasindan
paylastirin.

En son elmali karigim ile badem krokani yerlestirin. Buzdolabinda beklettikten sonra servise hazir edin.
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