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KREM SOKOLA

100 gr. bitter ¢ikolata
500 ml. st

6 adet yumurta sarisi
100 gr. tozseker

Gikolatayi, 1 gorba kasigi siit ile birlikte 1siya dayanikh kiiglk bir kaba koyun. Kabi yariya kadar kaynar su ile
doldurarak, kisik atese oturtulmus bir tencerenin Uizerine yerlestirin. Cikolatayi ara sira karistirarak kaynayan
suyun buharinda eritin. _

Suti bir tencereye koyup kaynatin ve atesi kisin. Igine eritilmis ¢ikolatay! katarak karistirin. Bir tagim kaynatip
tencereyi atesten alin.

Firninizi 190° C'ye getirip 1sitin. Bu arada yumurta sarilarini ve tozsekeri, seker eriyinceye kadar mikser ile
cirpin. Sekerli yumurtalari yine mikser ile girparak ¢ikolatal siite yedirin.

Krem sokolay! 1siya dayanikli porsiyonluk cam kaselere bolustirin. Késeleri yarilarina gelecek kadar su ile
doldurulmus bir firn kabinin igine yerlestirin. Firina srerek 25 dakika pigirin, firindan alip, sogumaya birakin.
Soguduktan sonra biraz buzdolabinda bekleterek servis yapin.

Fotograf "abcd" tarafindan génderildi. 21.06.2019
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