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KREM SOKOLA

1 kg. st

2 ¢orba kasiJ! piring unu
2 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 su bardagi tozseker

1 paket vanilya
Sislemek icin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

6-8 adet cilek

2-3 dal nane

Piring unu, kakao, misir nisastasi ve sekeri bir tencerede karistirin. Uzerine siitli ekleyip ocaga koyun. Siirekli
karistirarak koyulasana kadar pigirin. Ocaktan indirdikten sonra vanilyayi ekleyin ve soguduktan sonra kuplara
doékin. Ancak kuplari tam doldurmayin. Bir kaba krem santi ve sttl dékip, mikserin énce yavasg, sonra hizli
devriyle koyulagsana kadar ¢irpin. Hazirladiginiz krem santiyi istediginiz sekilde kuplardaki krem sokolalarin
Uzerine dokin. Gilek ve nane yapragi ile stsleyip buzdolabinda 1-2 saat beklettikten sonra servis yapin.
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