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KREM SOKOLA

1 litre st

5 ¢orba kasiJi un

50 gram margarin

1 su bardagi seker
Sosu icin:

1 corba kasigi margarin
1 adet yumurta

2 corba kasiJi kakao

5 ¢orba kasigi seker

2 paket vanilya

Bir su barda@i sitl, un ve sekeri bir tencereye alin. Surekli karistirarak purtizsiz bir karisim elde edene dek
pisirin. 3 su bardagi sUtl de ilave edin. Agir ateste Uzeri g6z g6z olana dek pisirin. Atesten alip sogumaya
birakin. Margarini eritmeden bu karigima ilave edin. Mikserle on dakika kopuk képtiik olana dek girpin.
Hazirladiginiz krem sokolayi tek kisilik kuplarm yarisina kadar doldurun. Uzerinin sosunu hazirlamak igin, bir
yumurtay! kakao, seker, vanilya ve margarinle karistirin. Mikserle 5 dakika ¢irpin. (Koyu olursa bir iki fincan sit
ilave edin). Kuplara ¢ikolatali sosu dokip dilerseniz, Gzerini rendelenmis gikolata ile stsleyin.
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