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KREM SOKOLA

Malzemeler

1 kg sit

300 g toz seker

4 adet yumurta sarisi
50 g misir nigastasi

1 tath kasidi margarin
1 tath kasidi vanilya
Sislemek icin:
Hindistancevizi
Dovilmis findik ici
50 g toz kakao

Hazirlanisi

Derin bir tencereye st ve toz seker konularak 5 dakika kaynatilir. Ayri bir derin kapta, toz kakao, vanilya ve
nisasta, 4 adet yumurta sarisi ve bir bardak st ile karistirilarak ¢irpici vasitasiyla topaklari yok olana ve ayran
koyulugu kivamina gelene kadar karistirilir. Bu karisim, yagl sekerli kaynayan site eklenerek muhallebi
kivamina gelene kadar agir ateste kaynatilir. Kaselere konularak, buzdolabinda sogumaya birakilan karigim
daha sonra hindistancevizi ve dévilmus findik i¢i ile stslenerek, soguk olarak servis yapilir.
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