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KREM SOKOLA

250 gram sltsuz (bitter) ¢ikolata
1/2 litre sit

1 adet yumurta

4 adet yumurta sarisi

4 corba kasigi toz seker

S0tu ocagdin Uzerinde isittiktan sonra, parcaladigimiz ¢ikolatalari ilave edip, ¢gikolatalar eriyinceye kadar ¢ok kisik
ateste pisirelim.

Ocaktan indirip, iIlnmasini bekleyelim.

Yumurtalari ve 4 gorba kasigdi toz sekeri bir kAsenin icinde tahta bir kasikla déverek ¢irpalim.

linmis olan sUtl yavas yavas yumurtalara ilave edip, karistirarak birbirine yedirelim.

Bu karigimi stizgegten stizip, kaselere dolduralim.

Késeleri icinde sicak su olan kenarli bir tepsiye dizip, Gzerlerini aliminyum folyo veya bir kagit yardimi ile
kapatalim.

Onceden isitilmis 180 dereceli firnda kivama gelinceye kadar pisirip, sogutalim.

Buzdolabinda 1-2 saat dinlendirdikten sonra, Uzerlerini stsleyerek, sojuk olarak servis yapalim.

Not: Bir bagka pigirme sekli de karigimi ocagin Uzerinde koyulagincaya kadar pigirip, ocaktan indirdikten sonra
¢irparak krema kivamina getirdikten sonra, késelere doldurmaktir. Isteyenler, icine 1 ¢corba kasiJi tereyagdi ilave
edebilirler.
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