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KREM SOKOLA

4 yaprak jelatin

2 paket (100 er g) bitter cikolata
250 g st

1 tepeleme tatl kasigi neskafe

1 tutam targin

yarim ¢ubuk vanilyanin igi

4 yumurta sarisi

75 g seket

yarim litre tath krema

Jelatini 5 dakika suUre ile soguk suya bastirin. 175 g ¢ikolatayi kirin. Stt0 bir tencerede hafif ateste isitin,
cikolata, neskafe, tar¢in ve vanilya ilave edin. Cikolatay! bu karisimin iginde eritin. Yumurta sarilarini seker ile
¢irpin, seker tamamen erimis olmali. Gikolatal karisimi ilik olarak ve azar azar karigtirin. Fazla sicak oldugu
takdirde yumurta sarilari kesilir. Jelatini sivri bir siizgec¢ten gecirerek yumurtali, ¢ikolatali karigimin igine dékdin,
bu sirada malzemeyi devamli karigtirin. Gikolatall karigsimi buzdolabina kaldirin, kremayi ¢irparak santi haline
getirin. Cikolatali karisim katilasmaya basladidinda santiyi karistirin, garnitQr i¢in birazini ayinin. Cikolatali
kremay! servis kasesine doldurun ve buzdolabinda sertlesmeye birakin. Kalan ¢ikolatayi rendeleyin. Cikolata ve
santi ile garnitdr yapin.
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