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KREM SANTIYLI PORTAKAL

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):
5 portakal,

4 kasik toz sekeri,

1/2 bardak krem santiy

Yapimi:

Dért portakalin kabugunu soyup Uzerlerindeki beyazi dikkatle ayikladiktan sonra portakallari yuvarlak dilimler
halinde kesip bir kristal, kAseye diizenli bir bigimde yerlestirmeli. Besinci portakalin kabugunu rendelemeli
(sadece sarisini). I¢ini ise sikarak suyunu almali. Once rendelenmis portakal kabudunu dilimlerin, Usttine
serpistirmeli. Bunun Ustine iki kasik toz sekerini serpmeli, onun Ustline de tilbentten gegirilecek portakal
suyunu gezdirerek dékmeli. Krem santiyi hafifce karistirirken kalan toz sekerini katip buna yedirmeli. Sonra bu
krem santiyi portakal dilimlerinin Ustline sUslU bigimde sikmali ye servis vaktine kadar buzdolabinda tutmali.
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