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KREM SANTILI TAVUK GOGUSU

125 Gr Sana Hamurigi
1 Su Bardagi seker
125 gr sana hamur isi

1 Adet vanilya

1 Litre stt

3 Kahve Fincani un

1 Paket hindistancevizi

SANAY| ERITELIM UNU EKLEYIP KAVURALIM SUTU VE SEKERI ILEVE EDELIM VANILYAY| EKLEYIP.
KOYLASANA KAYNAYANA KADAR KARISTIRALIM,DIKDORTGEN BORCAMA BOL HINDISTANCEVIZI
EKELEYELIM MUHALLEBIYI DOKELIM 1SAAT BUZLUKTA BEKLETELIM SERITLER YAPIP RULO
YAPALIM SERVIS YAPALIM.
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