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KREM SANTILI SEKERPARE

1 su bardag ik sit

200 gr margarin

1 paket yas maya

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
alabildigi kadar un

1 paket cilekli kremsanti
3 su bardagi su

3,5 su bardagi seker
birka¢ damla limon suyu

ilk 6nce su ve sekerle serbetinizi kaynatip (bir kac damla limon suyu ilavesiyle) bir kenara ilinmaya birakalim.
Malzemeleri sirasiyla koyup kulak memesi yumugakliliginda bir hamur yapilir ve hamur ikiye bolindr.
Merdaneyle 5mm. Kalinliginda agllir. Gigek kalip yardimi ile gikan hamuru yaglanmis tepsiye dizilir. Ikinci
hamuru da agtiktan sonra ayni sekilde sekilli hamur kesilir fakat bunlarin Gzerine de daha kiguk bir kalip
kullanarak (kola kapag olabilir) delik olusturulur. Yani ortasi delik bir halka olugturulur. Bu halkalar tepsideki
hamurun Uzerine yerlestirip 180 C firnda Uzerleri kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan sonra serbeti Gizerine
dékip soguduktan sonra iglerini kremsanti ile doldurulur.

Not: icinde 1 paket yas maya ve 1 paket kabartma tozu var yanhs okumadiniz yani bu konuda hi¢ terettit
etmeyin yumusacik oluyorlar.Eger kalibiniz yoksa su bardagi veya ¢ay bardagiylada sekil verebilirsiniz.
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