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KREM SANTILI RULO PASTA

1 kilo st

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

2 paket kakao

1 paket vanilya

2 su bardag hindistancevizi
1 paket krem santi

Firin tepsinizin her yerini hi¢ bogluk kalmayacak sekilde hindistanceviziyle kaplayin. Bir tencereye sutl, unu
sekeri ve kakaoyu koyup, kaynayincaya dek karistirin. Kaynayinca birkag dakika daha karigtirip altini kapatin ve
hemen bir-iki dakika mikserde cirpin ve yavasga firin tepsinizin Gzerine esit bir sekilde yayin. Sogumaya birakin.
Bu arada bir bardak sutle krem santiyi ¢irpin, sogumus olan kakaolu karigimin tzerine yayin. Buzdolabinda bir
saat kadar dinlendirin. Tepsinin uzun kenari boyunca 4’e bolin. Kisa kenarini da 6’ya bélun. Toplam 24 parga
olacak. Her pargay dikkatlice rulo yapip servis tabagina alin, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:74042 « adi:Krem Santili Rulo Pasta « génderen:panzehir « indirme tarihi:30.04.2024 - 14:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krem-santili-rulo-pasta-vt55079
http://www.tcpdf.org

