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KREM SANTILI PUDINGLER

1 paket Pakmaya Tirk Kahveli Puding
1 paket Pakmaya Bal Bademli Puding
4 su bardag st

Gilekli dolgusu igin:

1 paket Pakmaya Gilekli Puding

2 su bardagi sut

1 paket Pakmaya Sade Krem Santi
200 ml krema

Pakmaya Gilekli Puding[?]i siitle birlikte orta ategte stirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca atesi kisin
ve birka¢ dakika daha pisirin. Ocaktan alin, sogumaya birakin.

Pakmaya Sade Krem Santi[?lyi, krema ile iyice ¢irpin. Pudingi blender yardimi ile ¢irpin. Kremali krem santiyi
ekleyin, birkag dakika daha ¢irpin. Karisimi sikma torbasina aktarin. Buzdolabinda bekletin.

Pakmaya Tiirk Kahveli Puding ve Bal Bademli Puding[?li 2[?lser bardak siitle ayri tencerelerde pisirin. Ocaktan
alin, arada bir ¢irparak sogutun.

Gilekli krem santiyi, bal badem pudingi ve kahveli pudingi kiicik servis bardaklarina fotograftaki gibi dekoratif
bir sekilde paylastirin. Soguk servis yapin.
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