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KREM SANTILI POGACA

250 gram oda isisinda yumusamig margarin
1 poset krem santi

1 paket instant maya

1 paket kabartma tozu

2 yumurta (birinin sarisi Uzeri i¢in ayrilacak)
1 su bardag st

Aldig1 kadar un

1 tutam tuz

Margarin, yumurta ve krem santi bir kaba alinir ve iyice karigtirilir. Ardindan ilik sit, maya, kabartma tozu ve tuz
ilave edilir kanstinlir. Karisima azar azar un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlanir
Uzeri kapatilir ik ortamda mayalandirilir. Mayalanan hamur tekrar yogrulur bezelere bélunir. Hazirlanan hamur
acllir ortasina peynir konur ve istenilen sekilde kapatilir yaglanmis firin tepsisine dizilir. Hazirlanan pogacalarin
Uzerine yumurta sarisi surtlir 20 dakika daha tepsi mayasi yapilir dnceden isitiimis firinda firinda pogagalar

pigirilir.
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