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KREM SANTILI PASTA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
3 Bardak un

1 Adet pasta kremasi

2 Su Bardagi toz seker

2 Paket vanilya

2 Paket kabartma tozu

6 Adet yumurta

Seker ve yumurtay! iyi kbplrene kadar ¢irpryoruz.Kopiik képik olunca un, vanilya ve kabartma tozunu da koyuo
karistiryoruz. Ister diktérgen borcama ister kare borcam istersenizde kelepceli kalibi yaglayip unlayip
bosaltiyoruz. 180 derecede pisiriyoruz. Bu rengi elde etmek icin vanilyall pasta kremami hazirladiktan sonra
icerisine kirmizi gida boyasi damlattim. Ama isterseniz fambuazli pasta kremasi veya frambuazli krem ganti ile
yapabilirsiniz
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