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KREM SANTILI MEYVE SALATASI

Kullanilacak malzeme:
1/2 kilo seftali,

300 gram cilek,

125 gram toz sekeri,

1 bardak krem santi,
2 limon.

Yapimi: Seftalileri yikayip kabuklarini soyduktan sonra kugbasi iriliginde parcalara dograyip emaye bir tencereye
koyun. Limonlarin suyunu sikin ve porselen bir kdsede bulunan toz sekerinin Ustine dékin.

Seker eriyip surup haline geldikten sonra geftalilerin Gstline dokin. Gilekleri, saplarini ayikladiktan ve bol suda
iyice yikadiktan sonra seftaliye katin. Uzerine sadece sarisi rendelenmis bir kasik limon kabugu da serptikten
sonra tencerenin kapagini 6rtlp buz dolabina koyun. Bir saat sonra meyve salatasini buzdolabindan ¢ikarip
kicUk kaselere bolerek koyun. Krem santiyi sikma siringasina koyun ve bununla meyve salatalarinin Gzerlerini
susleyin.

Meyve salatalarini tekrar buzdolabina kaldirin ve servis saatine kadar orada tutun. Servis vakti gelince ¢ikarip
servis yapin.
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