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KREM SANTILI KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1/2 su bardagi st

1/2 siviyag

1 paket kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Kek karigsimini blyik boy borcama ddkerek 175 derecede pisirin. Kremasi igin 2 fincan un, 2 fincan seker 1/2 su
bardagi sUt pisirin. 1 su bardagi sitle 1 paket krem santiyi karistirin. Soguyan krema ile iyice ¢irpilarak sicak
kekin Uzerine d6kin. Servis yapllirken tzerine sicak ¢ikolata sosu d6kin.

ML® Santili Vigneli Kek (gdrsel)
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