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KREM SANTILI KAKAO

Malzeme:

1/4 bardak kakao

1/4 bardak seker

2,5 bardak stit

1/2 kahve kasidi vanilya

1/4 bardak su

6 adet karanfil

1 kahve kagiJi targin

1/4 bardak krem santi

1 komposto kasigi rendelenmis hindistancevizi

Yapiligt:

Kakao, seker ve suyu bir kaba koyarak agir ateste iyice karistirin. Karanfil, tar¢in ve vanilyall da katin.
Karistirmaya devam ederek 5 dakika kaynatin. Sttl de agdir adir kakaoya katin ve devamli olarak karistirin.
Sitli kakao kaynaymca kabi ocaktan alarak karigimi sGiztin ve buzlukta dondurun. Sonra sitli kakaoyu
dolaptan ¢ikararak kasikla iyice karistirin. Uzun bardaklara doldurup Ustlerine krem santi koyun ve rendelenmis
hindistancevizini serpistirerek ikram edin.
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