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KREM SANTILI KAHVELI PASTA

Parca parga kirilmis 100 gr. beyaz gikolata

3 yemek kasigi st

150 gr. margarin

150 gr. esmer seker

3 yumurta

2 kasik sicak suda eritilmis 2 cay kasigi hazir granil kahve
180 gr. un

1 cay kasigi kabartma tozu

300 ml. yogun krema (ben %48 yagdl yogun krema kullaniyorum)
1 yemek kasidi pudra sekeri

2 yemek kasigi meyve suyu

2-3 yemek kasig ¢ekilmis Arabica kahve

S0tu kGgUk bir sos tenceresinde isitin (sadece 1lik olmalidir), gikolatayi parca parca ekleyin ve eriyene kadar
karistinin (¢ikolatayi bir benmaride de eritebilirsiniz).

Firini 6Gnceden 180 2C[2lye isitin, 20 cm.[Zllik yuvarlak bir kek kalibini yagl kagitla kaplayin.

Margarin ve gekeri iyice karngirin, bir yandan karigtirirken yumurtalari teker teker ekleyin, kahveyi, elenmig un ve
kabartma tozunu da kademeli olarak ekleyin. lyice karstirin.

Yaklasik 30 dakika pisirin. Kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguk kremayi, kademeli olarak seker ve meyve suyu da ekleyerek ¢irpin (yogun krema kullaniyorsaniz, ¢ok
uzun slre ¢irpmayin, aksi takdirde tereyadi olacaktir)

Kek sogudugu zaman, iki yatay dilim olarak kesin ve krem santinin yarisini kullanarak kaplayin. Geri kalan
kismini kekin tzerine yayin ve bir elek yardimi ile Gzerine ¢ekilmis kahve serpin.
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