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KREM SANTILI KABAK TATLISI

Harun Kolcak

4 kg temizlenmis balkabagi

2 su bardagi tozseker

2 paket kepekli biskilvi

1 su bardag iri dévulmis ceviz

1 paket rendelenmis hindistancevizi
1 paket kremsanti

Kabaklarin Gzerine sekeri dékip kisik ateste suyunu salip cekene kadar pisirin.

Biskuvilerin 2 tanesini ayirip geri kalanini blyUk bir kaba ellerinizle irice pargalar halinde ufalayin.

Cevizi ve Iinmis kabaklari da ezerek karisima ilave edin.

Tatlinizi sunacaginiz cam bir kabin altina, ayirdiginiz biskuvileri un haline getirip serin (yapismayi engellemek
icin).

Hamur kivamina gelen karigimi kaba yayip Gzerine hindistancevizini dokan.

Ister bu haliyle isterseniz de hazirlayacaginiz krem santiyi Gzerine dokerek servis edebilirsiniz.
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