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KREM SANTILI ELMA

4 adet elma

1 bardak su

250 gr. seker

1 limonun ince soyulmus kabugu
16 karanfil

125 gr. krem santi

1 paket vanilya

Elmalari soyun. Gekirdek kismini oyarak ¢ikartin. Suyu, sekeri ve limon kabudunu bir tencerede seker iyice
eriyinceye kadar kaynatr Her bir eimanin igine 4 tane karanfil sokun. Suruba elmalari koyup, devamli tizerinden
dokmek sartiyla 12 dakika haglayin. Ocaktan alin. Tencerede sogumaya birakin. Karanfilleri gikartin. lyice
sogutulmus olan krem santiyi vanilya ile ¢irpin. Elmalari servis tabagina yerlestirin. Ustlerine krem santi sikin.
Her birine 2 gorba kasigi surup dokin. Hemen servis yapin.
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