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KREM SANTILI CILEKLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi un

0,5 ¢ay bardagi Dr. Oetker Misir Nisastasi
1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
100 g yumusak margarin

1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

4 yumurta

1 limon kabugdu rendesi

Islatmak igin:

0,5 su bardagi sut

1 yemek kagigi toz seker

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
2 yemek kasigi limon suyu

Sislemek icin:

8 - 10 adet ¢ilek

20 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Pisirme kalibi (& 24 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, nisasta ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Ayri bir kapta margarin, toz seker ve sekerli vanilini
mikser ile 2 dakika ¢irpin. Yumurtalari ekleyip 1 dakika ¢irpin. Un karigsimi ve limon kabugu rendesini ekleyip 2
dakika daha ¢irpin. Hamuru kaliba déktin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Soguyan keki kaliptan ¢ikarip servis tabadina alin. Yarim su bardagi site 1 yemek kasiJi toz sekeri ekleyip
karigtirin ve keki islatin. )

1 su bardag suti girpma kabina alin. Uzerine krem ganti posetini bogaltin ve mikser ile 6nce diigiik sonra
yUksek devirde 2 dakika ¢irpin. Uzerine 2 yemek kagidi limon suyunu ekleyip 2 dakika daha ¢irpin.
Hazirladiginiz krem santiden yarim yemek kagsigi ayirip kalan krem santiyi kekin Gzerine yayin.

Gileklerin sap kisimlarini kesip dizlegtirin. Ayirdiginiz yarim yemek kasigi krem santiyi pisirme kagidindan
hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile kesip ¢ileklere g6z seklinde sikin.

20 g cikolatayr benmari ydntemi ile eritin. Erimis cikolatayi pisirme kadidindan hazirladiginiz huniye doldurun.
Ucunu makas ile kesip ¢gileklerin krem santi ile hazirladiginiz gézlerine nokta seklinde sikin ve pastanin Gzerine
siralayin. Buzdolabinda 2-3 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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