—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREM SANTILI CILEKLI KANEPELER

4 tane yumurta

1 bardak seker

1 bardak un

100 gram tereyagi

1 tutam tuz

1 fincan sivi yag
Uzeri icin:

1 kase cilek

2 paket krem gsanti

1 bardak st

1 bardak hindistancevizi
1 paket jelibon seker

Yumurtalarin sarisini aklarindan ayirin. Aklari derin bir cam kasede igine bir tutam tuz ekleyerek ¢irpin. Hafiften
beyazlaginca sekerin yarisini ilave edin. Biraz daha katilasincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Aklarindan ayirdiginiz yumurta sarilarini ve kalan sekeri ayri bir kapta krema gibi olana kadar ¢irpin.

Cirpilmis yumurta aki ile yumurta sarilarini birbirlerine karisana dek yavas yavas ¢irpin. Bu karisima unu ekleyip
yine yavagca karigtirin. Ardindan siviyagi ekleyin.

Onceden yagladiginiz kek kalibina biraz un serpip silkeleyin. Hamuru kaliba bosaltin.

175 derecede isitilmig firinda 25-35 dakika, kek kabarana kadar pisirin. Pisen kekimizi iplikle ikiye enlemesine
bélln bir kenarda sogumasini bekleyin diger tarafta cilekleri robotto ¢cekelim kekimizden ¢ikan parcalari da
ekleyip tekrar ¢irpalim krem santimizi sttle ¢irpalim igine cilekleri katalim tekrar ¢irpalim ve kdpek sekilli
kekimize surelim, hindistancevizini bolca koyup jelibonla sisleyelim servis edelim.
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