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KREM SANTILI CILEK

1/2 kg cilek
150 gr pudra sekeri
300 gr santiy kremasi

Ayiklanmig 500 gr. gilek icine bol su doldurulmus biyUkge bir kaba atilarak bes dakika kadar birakilir.

Bes dakika sonra cileklerin suyu iyice slzilerek bunlar G¢ ya da dért kdseye bolindr. Sonra bu cgilekler
buzdolabinda iki saat kadar sogumaya birakilir. Eger bunlar misafire ¢ikarilacak ise sampanya kadehine béimek
suretiyle sogumaya birakilrr.

Iki saat sonra kaseler dolaptan alinarak, cileklerin Ustlerine, 150 gram pudra sekeri serpilir. Pudra sekerinin
Ustline de 300 gram santiy kremasi esit sekilde bolindUkten sonra servis yapilir.

Not: Misafire ikram edilecek ise, santiy kremasi ince ve susli duylu bir sikma torbasiyle ¢ileklerin Ustlerine
sikmak suretiyle bolUndr.
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