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KREM SANTILI CILEK

Malzeme (4 kisilik):

500 gr. cilek,

1/2 limon,

75 gr. tozseker,

Krem santi:

300 gr. taze krema,

¢ok az su ya da sit (soguk),

1 kip buz,

2-3 corba kasig tozseker (1 1/2 kahve kasigi vanilya ile karistiriimis.)

Gilekleri ayiklayip yesil yapraklarini temizledikten sonra iyice yikayin. Suyunu stzip gilekleri bir kaba koyarak
ustlerine limonun suyunu, 75 gr. sekeri dékin. Kabi buzdolabina kaldirin.

Krem santiyiyi hazirlamak icin derin bir cam kasede soguk haldeki krema ve sitl (veya suyu) yavascga karigtirin.
Buzu katip bir yumurta teliyle, agir agir, genis kavisler gizerek cirpin. Krema koyulagip yumurta telinin Gzerinde
akmadan duracak kivama gelince, ¢irpmayi kesin. (Aksi takdirde, yani ¢cirpmaya devam edilirse, krema
kesilecektir.)

Girpmadan vanilyali tozsekeri ekleyin. Krem santiyi buzdolabindan ¢ikaracadiniz cileklerin yaninda servis edin.

© lezzetler.com tarif no:26415 « adi:Krem Santili Cilek « génderen:Naci Baba « indirme tarihi:07.05.2024 - 17:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krem-santili-cilek-vt18590
http://www.tcpdf.org

