B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREM SANTILI CIKOLATALI KURABIYE

3 ¢ay bardagi un

1 paket kakao

1 paket vanilya

2 cay bardagi pudra sekeri
3 yumurta sarisi

1 su bardag erimis ¢ikolata
1 paket krem santi

125 gr margarin

Kakao, un ve pudra sekerini karistirin. Ortasini havuz gibi agin ve margarin ile yumurta sarilarini ekleyerek
yogurun. Hamuru yaglh kagida sararak yaklasik 1 saat kadar dinlendirin. Sonra hamuru 1 cm kaliniginda agin ve
kaliplarla kesin. Yaglanmig tepsiye dizin. 180 dereceli firinda yaklagik 15 dakika pisirin. Pigmis kurabiyeleri
erimis gikolataya batirin, sogumaya birakin. Uzerlerini krem santi ile sisleyin.
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