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KREM SANTILI CIKOLATA

Malzeme:

100 gr. sUtsuiz sekersiz ¢gikolata

1/2 su bardag toz seker

1/2 kahve kasidi tuz

1/2 bardak kaynar su

4 su bardag st

1 kahve kagiJi vanilya

4 corba kasigl krem santi

1 corba kasigi rendelenmis antepfistig

Yapiligt:

Cikolatay bir kaba koyup kaynayan suyun igine oturtun. Tuz, seker ve kaynar su katip, ¢ikolata iyice eriyene
kadar karistiriniz. Stt ayn bir kapta isitiniz ve adir agir ¢ikolataya katiniz. Karigim kaynaymca kabi suyun
icinden aliniz. Karigtirarak biraz sogutunuz. Sonra buz dolabina koyarak iyice sogutunuz. Karigimi sapli
bardaklara bogaltin ve Ustlerine krem santi koyunuz. Ince kiyillmig tuzsuz antepfistigini krem gantinin Gstiine
serpip servis yapiniz. Isterseniz antepfistiginin yerine hindistancevizi, ince kiyiimig badem veya rende ¢ikolata
da koyabilirsiniz.
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